1、食品生产加工场所及其周围环境平面图；
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2.食品生产加工场所各功能区间布局平面图；
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3.工艺设备布局图；
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4.食品生产工艺流程图；

（应提交全部生产产品工艺流程图）
食用植物油工艺流程图
1.食用植物油（半精炼、全精炼）（分装）
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2.食用调和油
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5、食品生产主要设备、设施清单
	设备、设施


	序号
	名称
	规格/型号
	数量

	1
	搅拌罐
	JBG-1.0
	2

	2
	二维混合机
	YSH-100
	1

	3
	粉碎机
	KCW-30B
	2

	检验仪器


	序号
	检验仪器名称
	精度等级
	数量

	1
	电子天平
	0.1mg
	2

	2
	液相色谱仪
	RSD 0.6%
	1

	3
	磁力搅拌器
	启动－2400r/min
	1

	
	
	
	

	
	
	
	


6、食品安全管理制度清单
	序号
	管理制度名称
	文本编号

	1
	从业人员健康管理制度
	

	2
	食品原料（含食品添加剂、食品相关产品）进货查验记录制度
	

	3
	生产过程关键点控制管理制度
	

	4
	出厂检验记录制度
	

	5
	消费者投诉处理制度
	

	6
	食品安全自查制度
	

	7
	食品安全追溯制度
	

	8
	食品安全召回制度
	

	9
	食品安全事件应急处置制度
	

	10
	其他
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


7

委托书
兹委托　　　　　　　（委托代理人姓名）向食品药品监督管理部门办理          

　　　   　　　（单位名称）的《食品生产许可证》申请相关手续。
委托事项及权限：

1．□　同意　□　不同意  核对申请材料中的复印件并签署核对意见；

2．□  同意  □  不同意  修改自备材料中的填写错误；

3．□　同意　□　不同意  修改有关表格的填写错误；

4．□　同意　□　不同意  领取《食品生产许可证》和有关文书；

5．其他委托事项及权限（请详细注明）：　　　　　　　　　　　　　　

委托的期限：自　　　年　　月　　日至　　　年　　月　　日

委托代理人签字：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
委托代理人联系方式：固定电话　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　移动电话　　　　　　　　　　
委托人签字或加盖公章：

年　　月　　日

	（委托代理人身份证明复印件粘贴处）


备注：1．委托人是指申请人。申请人是法人和经济组织的由其盖章；申请人是自然人的由其本人签字或盖章。

委托事项及权限，由委托人选择“同意”或“不同意”，并在□中打√；第5项按授权内容自行 填写。

原料验收





关键控制点：容量设定


关键设备：数控自动灌装机


关键参数：净含量—与设定值偏差不超过2‰








容量设定


（试灌）





定量分装





包装





关键控制点：调和


关键设备： 微机流量控制器


关键参数：（1）调和比例（以质量计）—大豆油45%,葵花籽油40%，玉米油14%，芝麻油1%


反映在流量控制器上的控制参数为


原料油测定密度


原料油设定质量


（2）搅拌时间—≥10分钟


静置时间—≥5分钟





原料验收





调和





关键控制点：容量设定


关键设备：数控自动灌装机


关键参数：净含量—与设定值偏差不超过2‰








容量设定


（试灌）





定量分装





包装








申请人填写本企业食品生产主要设施设备清单。


申请人填写本企业食品检验仪器设备。





